
LA GASTRONOMIA

MinkiachebonMinkiachebonMinkiachebon
GASTRONOMIA SICILIANA ARTIGIANALE

U’ FRITTU

1,2

Arancino artigianale con zafferano, ragù lunga
cottura, piselli e formaggio siciliano.

4,00€Il Tradizionale ...........

U’ PANINU

MenùMenùMenù

PRIMO + CONTORNO + ACQUA 13€
SECONDO + CONTORNO + ACQUA 15€
COMPLETO 20€
ARANCINO + PANELLE + ACQUA 8€
BOX 10 ARANCINI 35€
BOX 10 CANNOLI 35€

FISSO
BIRRA + BOX

SICILIANA

8€
HAPPY HOUR

MENU’ FISSO VALIDO DA LUNEDI’
AL VENERDI, PRANZO E CENA.
HAPPY HOUR DALLE 17 ALLE 19.30

1,2

Arancino artigianale con zafferano, besciamella,
prosciutto cotto e formaggio siciliano.

4,00€Il Burro .....................

1,2,12

Arancino artigianale con zafferano, besciamella
al pistacchio, granella e formaggio siciliano.

4,50€Il Brontese ................

chiedere allergeni

Arancino artigianale con riso allo zafferano a
scelta della cuoca.

4,50€Il Vizio della cuoca .....

1

Panelle artigianali di farina di ceci, dorate e
croccanti, secondo la tradizione palermitana.

5,00€Le Panelle .................

1

Scagghiozze artigianali di polenta, tagliate e
fritte. Una specialità dello street food messinese.

5,00€Le Scagghiozze .........

1

Crocchette artigianali di patate alla Palermitana,
condite con prezzemolo e pepe. Fritte.

5,00€Le Crocchè ................

1,2

Pizza fritta messinese, preparato artigianalmente
con un impasto senza lievito e ripieno con
scarola, acciughe e formaggio siciliano.

5,00€Il Pidone ...................

1,2,3

Pan brioche artigianale con melanzane marinate
e maionese ai capperi e polpette fritte.

10,50€

1,2,3

Pan brioche artigianale con polpette al sugo e
pecorino siciliano. 

10,50€Chi Puppetti .............

1,2,3

Pan brioche artigianale hamburger di cinghiale,
cipolla caramellata, formaggio siciliano.

11,50€ Cu Cinghiale ............

chiedere allergeni

Pan brioche artigianale con ripieno a fantasia
della cuoca.

11,50€Cu Viziu da cuoca .......

1,2,3

Sedanini al forno con ragù, piselli, prosciutto,
melanzane, uova sode e formaggio siciliano.

9,50€La Messinese .............

1,2,12

Anelletti siciliani al forno con ragù di salsiccia,
pistacchio, pecorino e formaggio siciliano.

9,50€La Pistacchiosa .........

1,2

Maccheroncini di pasta fresca artigianale, con
pomodoro lunga cottura, pecorino, melanzane.

9,50€La Doppietta .............

chiedere allergeni

A scelta della cuoca, cambia in base alla
stagionalità degli ingredienti.

9,50€La Stagionale ...........

1,2

Melanzane siciliane fritte condite con pomodoro,
pecorino, basilico e formaggio siciliano.

8,50€La Parmigiana ..........

1,2,12

Alici gratinate con pangrattato al limone,
pecorino, prezzemolo, pinoli, capperi e uvetta. 

11,50€Il Tortino di Alici ........

1,2

Patate cotte al forno aromatizzate con rosmarino
e vino.

4,80€Le Patate .................

1

Melanzane fritte secondo tradizione, marinate
con aglio, aceto e basilico.

4,80€Le Melanzane ...........

12,13

Tocchetti di melanzane fritte condite con capperi,
olive, pinoli, sedano e pomodoro; dal sapore
agrodolce. 

8,50€La Caponata .............
chiedere allergeni

A scelta della cuoca, cambia in base alla
stagionalità degli ingredienti.

4,80€Di Stagione .............. 1,2,3
Polpette artigianali di pane, aromatizzate con
pecorino, prezzemolo e aglio, fritte o al sugo.

8,90€Pane ........................

SU ORDINAZIONE ANCHE MOLTE VARIANTI VEGANE. 
PER PRENOTAZIONI USA IL NOSTRO CANALE WHATSAPP 375.8844172 O CHIAMA AL 375. 8844173

I’ DUCI

1,2,12

Cannolo mignon ripieno con ricotta di pecora
lavorata a mano.

2,00€Il Cannolino ..............

1,2,12

Cannolo grande ripieno con ricotta di pecora
lavorata a mano.

3,80€Il Cannolo .................

1,2,12

Strati di pan di spagna con ricotta di pecora e
gocce di cioccolato.

3,80€La Cassatina .............

1,2,12

Budino al latte, aromatizzato alla cannella,
decorato con mandorle tostate.

3,80€Il Biancomangiare .....

A’ PUTIA

1

Pasta fresca artigianale preparata secondo la
tradizione, in vari formati.

3,00€La Pasta fresca ..........

1,2

I sughi artigianali della cucina, preparati per
portare a casa il sapore della cucina siciliana.

3,00€I Sughi ......................

1,2

Biscotti artigianali ispirati alla tradizione siciliana,
perfetti per accompagnare caffè e dessert.

4,00€I Biscotti ....................

1

Pane casereccio artigianale dalla crosta
croccante e dalla mollica profumata.

3,00€Il Pane caserecccio .....

1,2,3
Polpette artigianali di carne di manzo, con aglio
e prezzemolo. Al sugo o fritte.

11,90€Siciliane ....................

1,2,12
Polpette di beyond the meat, cotte lentamente
nel sugo di pomodoro per ben 6 ore.

Vegane.....................

1,2,3

Polpette artigianali di cinghiale dal gusto deciso,
preparate con carne di cinghiale fritte o al sugo.

12,90€Cinghiale .................

Le PolpetteLe PolpetteLe Polpette

1 Cereali  glutine
2 Latte e derivati

3 Uova
4 Arachidi

5 Soia
6 Lupini

7 Pesce
8 Senape

9 Solfiti 
10 Molluschi

11 Sesamo
12 Frutta secca 14 Crostacei

13 Sedano

11,90€

Chi Mulinciani ...........
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CUCINA SICILIANA ARTIGIANALE


